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RESUMO

A manga (Mangifera indica L.) € uma fruta tropical de alta importancia econémica,
especialmente na regido Nordeste do Brasil. Sendo Petrolina-PE e Juazeiro-BA,
responsaveis por uma grande parcela das exportacfes brasileiras. No entanto, a
gualidade das mangas pode ser comprometida por distarbios fisiolégicos pos-
colheita, afetando negativamente atributos sensoriais e diminuindo a aceitagdo no
mercado internacional e nacional. A pesquisa foi conduzida através de uma revisédo
bibliografica abrangente, utilizando bases de dados como Google Académico, Scielo
e Scopus. Foram analisados artigos cientificos e livros publicados nos ultimos 15
anos, preferencialmente, no entanto, algumas publicacbes mais antigas foram
citadas, devido a relevancia das informacfes. A revisao incluiu estudos sobre as
condi¢cdes ambientais que causam lesdes e as praticas de manejo recomendadas.
Foram identificados os principais distarbios fisiologicos pos-colheita, incluindo leséo
por frio, lesdo por calor, injarias associadas a atmosfera controlada e modificada e
ma conducdo de praticas de manejo. A compreensdo desses disturbios, dentre
outros, € fundamental para a implementacdo de praticas corretivas, que visam
manter a qualidade da manga durante, principalmente, no armazenamento e
transporte. S6 assim a competitividade do Brasil no mercado internacional e nacional
poderd ser preservada.

Palavras-chave: Disturbios Fisiolégicos Pos-Colheita; Tratamento Térmico; Lesdes;
Mangifera indica L.



ABSTRACT

Mango (Mangifera indica L.) is a tropical fruit of great economic importance,
especially in the Northeast region of Brazil. Petrolina-PE and Juazeiro-BA are
responsible for a large portion of Brazilian exports. However, the quality of mangoes
can be compromised by postharvest physiological disorders, negatively affecting
sensory attributes and decreasing acceptance in the international and national
markets. The research was conducted through a comprehensive literature review,
using databases such as Google Scholar, Scielo and Scopus. Scientific articles and
books published in the last 15 years were analyzed, preferably, however, many older
publications were cited, due to the relevance of the information. The review included
studies on environmental conditions that cause injuries and recommended
management practices. The main postharvest physiological disorders were identified,
including cold injury, heat injury, injuries associated with controlled and modified
atmospheres and poor management practices. Understanding these disorders,
among others, is essential for implementing corrective practices that aim to maintain
the quality of mangoes, especially during storage and transportation. Only in this way
can Brazil's competitiveness in the international and national markets be preserved.

Keywords: Post-harvest Physiological Disorders; Ripening; Thermal Treatment;
Injuries; Mangifera indica L.
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1 INTRODUCAO

A manga (Mangifera indica L.) é uma fruta tropical e estd entre uma das mais
consumidas no mundo, tendo como relevancia seu aroma agradavel, sabor atraente
e alto valor nutricional. Também é caracterizada como uma fruta de grande potencial
econdmico para o Brasil, com amplas perspectivas de expanséo, especialmente no
mercado externo (NTSOANE et al., 2019). Sendo o Brasil o sétimo maior produtor
mundial de manga, ficando atrds apenas da india, China, Tailandia, Indonésia,
México e Paquistdo (FAO, 2018).

Segundo a Palmieri (2018), foram colhidos por volta de 57 mil ha de manga,
tendo como destaque as regides: Nordeste representando (73%) da area colhida e
seguidamente o Sudeste com (27%).

No entanto, alguns problemas enfrentados na mangicultura consistem na
incidéncia de disturbios fisiologicos, que reduzem a produtividade, a qualidade e o
valor de mercado das mangas (ARAN et al., 2015). Um dos problemas é que existe
dificuldade para a identificacdo, pois os sintomas sO0 sdo percebidos quando o
consumidor vai cortar a fruta para o consumo (PIRES, 2023). Nesse sentido,
caracteristicas como sabor, textura e aparéncia sdo comprometidas, influenciando
diretamente a aceitacdo pelo consumidor e, em consequéncia, a competitividade da
manga no mercado (OLDONI, 2019).

Andrade (2021) descreve que a alta incidéncia de desordens fisiolégicas e
necessidade de melhoria da qualidade de consumo de mangas produzidas no Vale
do S&o Francisco sao limitagdes importantes que necessitam ser estudas para
buscar possiveis solu¢cdes que possam reduzir as perdas e melhorar a aceitacao dos
frutos no marcado consumidor. Neste contexto, estudos necessitam ser realizados
para caracterizar e identificar possiveis indicadores da susceptibilidade de mangas a
desordens fisioldgicas, bem como para desenvolver praticas de manejo das plantas
no pomar visando a melhoria da qualidade de consumo dos frutos.

Compreender os mecanismos subjacentes a esses disturbios € fundamental
para desenvolver estratégias eficazes de controle. A pesquisa continua € necessaria
para identificar praticas agricolas e pdés-colheita que possam minimizar esses
problemas e garantir a qualidade e a comercializagdo da manga. Diante desse

cenario, esta revisao justifica-se pela necessidade de consolidar informacdes sobre
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os distarbios fisiolégicos poés-colheita da manga, contribuindo para a melhoria da

gualidade e competitividade da manga brasileira no mercado interno e externo.
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2 OBJETIVOS

2.1 Objetivo Geral

Apresentar uma revisao bibliografica sobre distirbios fisiol6gicos ocorridos

na pos-colheita de manga e alguns métodos de controle.

2.2 Objetivos Especificos

e Referenciar os diferentes disturbios fisioldgicos pds-colheita em mangas.
e Descrever os resultados obtidos em estudos, para controlar os disturbios

fisiologicos em mangas.
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3 METODOLOGIA

O trabalho refere-se a uma revisdo bibliogréafica sobre disturbios
fisiologicos pds-colheita em mangas. A busca por esses materiais foi realizada com
a ajuda do Google Académico, utilizando bases de dados como Scielo e Scopus. A
coleta dos artigos foi feita de forma qualitativa, de acordo com o objetivo geral da
revisdo. O periodo dos materiais consultados foi dos dultimos 15 anos,
preferencialmente, no entanto, informagbes mais antigas também foram
mencionadas. Além de artigos cientificos, houve coleta de informacdes em livros
também. As palavras-chave utilizadas para encontrar 0s artigos essenciais nesta
revisdo foram: "distarbios fisioldgicos pds-colheita da manga”, "colapso interno na
manga" e "Mangifera indica L.”.
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4 REVISAO BIBLIOGRAFICA

4.1 Importéancia econdmica da mangicultura

A fruticultura € um dos setores de maior destaque do agronegocio
brasileiro, abrangendo uma ampla variedade de culturas produzidas em diversas
regibes e climas do pais. O Brasil ocupa a terceira posicdo no ranking mundial de
producdo de frutas, ficando atras apenas da China e da india. Este setor representa
16% da forca de trabalho total do agronegocio (ABRAFRUTAS, 2024).

Em 2023, as exportacbes de frutas alcancaram US$1,35 bilhdo, o maior
valor da série histérica. Desde 2019, as vendas externas brasileiras de frutas
superam a marca de US$1 bilhdo, com um aumento de 24,5% no ultimo ano. O
principal destino das exportacdes brasileiras de fruticultura é a Unido Europeia, que
recebe aproximadamente metade do valor total exportado pelo Brasil (BRASIL,
2024).

A producdo de manga tem representado grande expressdo econdmica
para a agricultura brasileira. De acordo com o IBGE, o Brasil produziu cerca de 1,5
milhdo de toneladas de mangas na safra de 2022. Segundo dados da Secex, 0
Brasil exportou aproximadamente 238,9 mil toneladas da fruta, representando um
aumento de 25,9% em comparacdo aos mesmos meses do ano de 2022. Em termos
de receita, as exportacdes geraram cerca de US$ 269,5 milh6es no mesmo periodo,
um acréscimo de 59% em relacdo a 2022 e ja superior ao recorde estabelecido em
2021 (ANUARIO HF, 2024).

A maior producdo esta localizada na regido Nordeste, sendo o Estado da
Bahia o maior produtor. J& em Pernambuco, o maior produtor da regido é a cidade
de Petrolina-PE (IBGE, 2022). Segundo dados da Pesquisa Agricola Municipal do
IBGE (IBGE, 2022), as regidbes Nordeste e Sudeste tém, respectivamente, uma
participacdo na area colhida e na quantidade produzida de 49.549 hectares e
784.692 toneladas para o Nordeste e 19.701 hectares e 334.881 toneladas para o
Sudeste. Juntas, as duas regides sdo responsaveis por aproximadamente 99% da
producao brasileira.

Nesse sentido, vale ressaltar que a maior parte da producéo de Petrolina-

PE é destinada ao mercado internacional, sendo que o Brasil concentra as suas



15

vendas em duas fases, entre setembro e dezembro e entre janeiro e marco
(TREICHEL et al., 2016).

O Brasil foi responsavel por mais de 90% da producdo, com destaque
para os estados da Bahia (47,36%) e Pernambuco (45,42%). O ano de 2024 iniciou
com resultados ainda mais promissores em comparagao a 2023, registrando uma
producdo de 24,5 mil toneladas, em contraste com as 16,8 mil toneladas do ano
anterior (ABRAFRUTAS, 2024). Embora o crescimento na cadeia de producdo da
manga seja notavel, alguns entraves podem impactar os resultados, especialmente
os disturbios fisioldgicos relacionados a pos-colheita.

A seguir algumas informacdes econdmicas relevantes sobre a
mangicultura no periodo de 2015 a 2024 (Figura 1).

Figura 1 - Esquematizacao da relevancia econdémica da mangicultura

Relevancia Exportacoes Producio de Manga Vale d‘} Sao
Francisco

siEE 1,1 milhdo de 84
3° t US$1,35bilhd0  toneladas omaorr; JTosrteienoor ™ 100 0ee,
em exportagdes de frutas; Noridesta e Sudsate p201% Ee tg o
Uniao Européia como lideram a producao em reiche: etal., .
principal destino (Anuario HF, 2024)
a fruticultura representa (Brasil, 2024)
160/0 da forca de trabalho
do agronegécio
frutas, 2024).

Fonte: Autoria propria (2024).

4.2 Aspectos gerais da manga

A manga (Mangifera indica L.) é originaria da Asia meridional, pertence a
familia botanica Anacardiaceae e é uma fruta bastante conhecida em regibes de

clima quente e umido. Seu cultivo requer condi¢des especificas de clima, solo e
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cuidados para garantir um crescimento saudavel e uma producdo abundante
(SIMAO, 1971 citado por CALLEJAS et al., 2014).

De acordo com estudos de Silva et al., (2019), solos com pH entre 5,5 e
7,0 sdo considerados os mais adequados para o desenvolvimento das plantas de
manga.

Sobre o clima, a manga € uma cultura tipica de regibes tropicais e
subtropicais. Temperaturas entre 25°C e 30°C, sendo ideais para o crescimento
vegetativo e a producéo com frutas de boa qualidade (XAVIER et al., 2009).

Além disso, a morfologia das suas folhas grandes, alterna e coriaceas é
ideal para que fornecam sombra para seus frutos, por ser uma arvore de grande
porte, a manga quando ndo é podada pode atingir até 30m de altura, apresentando
tronco largo e copa frondosa (LOUREIRO, 2011).

Além disso, como a mangueira possui um grande porte, seus tratos
culturais também sdo exigentes. E preciso podas regulares, controle de pragas e
doencas, irrigacdo supervisionada, fertilizacdo e um bom manuseio poés-colheita
(MOUCO, 2015).

Com isso, conclui-se para garantir uma boa producdo da mangueira €
necessario um manejo eficiente. Assimilar essa composicdo é fundamental para

garantir frutas de alta qualidade para a mesa dos consumidores.

4.3 Disturbios fisiol6gicos pds-colheita na manga

De acordo com Pires (2023) desordens fisiolégicas sdo danos produzidos
nos tecidos das frutas que nao foram causados por patdgenos ou danos mecanicos.
O mesmo autor descreve que esses danos podem ser causados tanto na pré-
colheita quanto na pés-colheita.

Ja4 Wainwright e Burbage (1989) citados por Assis et al. (2004) definem
desordens fisiolégicas como o resultado de um desequilibrio no metabolismo
induzido por algum fator ou fatores no ambiente pré-colheita ou pos-colheita que
conduzem ao colapso celular. Ainda Ferguson e Woolf (1999) também citados pelos
autores supracitados, observaram que os fatores pré-colheita que podem predispor
o fruto ao desenvolvimento de desordens, estéo relacionados com a posi¢ao do fruto
na arvore, as caracteristicas do sitio de frutificacdo, a nutricdo mineral e de

carboidratos para o desenvolvimento do fruto, relacbes hidricas e respostas a
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temperatura. Por outro lado, os fatores pds-colheita seriam altas temperaturas e
altos niveis de CO2 durante o armazenamento. Estes mesmos autores ainda relatam
gue o calcio, nutriente mais comumente associado com as desordens pos-colheita,
depende desses fatores pré-colheita para chegar até o fruto.

De acordo com Shivanshankar (2014) um problema recorrente na producéo
mundial de mangas é a alta incidéncia de desordens fisioldgicas nos frutos. Entre o0s
principais tipos de desordens fisioldgicas estdo diferentes tipos de colapso interno,
caracterizados pela morte e escurecimento da polpa, o que geralmente ndo se toma
visivel externamente e resulta na comercializagdo de frutos improprios para o
consumo. Lacerda et al. (2004) descrevem que, além do fator genético, existem
diversos fatores ambientais em pré e poés-colheita que podem influenciar a
susceptibilidade do fruto a estas desordens, como 0s ja citados anteriormente.

Dessa forma, estudos anteriores sugerem que as desordens fisiologicas
em mangas sao o resultado de desequilibrios no metabolismo induzidos por fatores
bidticos e/ou abioticos, acarretando no aparecimento de tecidos com aspecto
aquoso ou marrom nos frutos (LIZADA et al.,, 1984; WAINWRIGHT; BURBAGE,
1989 citados por ANDRADE, 2021).

Neste sentido, estudos mostram que as condigcdes ambientais e de manejo
durante o crescimento e desenvolvimento do fruto podem desempenhar um papel
importante na ocorréncia de desordens fisiologicas (CANTRE et al., 2017). Entre
estas condi¢cdes estdo o clima, tipo de solo, relacdes hidricas, praticas de fertilizacdo
(quantidade e época), poda e raleio dos frutos (GABRIELS; WESTRA, 2017).

Para Ma et al. (2018) o colapso interno engloba diversos tipos de
desordens fisiolégicas em mangas, as quais sdo diferenciadas pelos sintomas
visuais e tecido onde se desenvolvem. Apesar das diferencas, todos os tipos de
colapso interno apresentam alteragbes anormais nas propriedades quimicas e
fisicas da polpa, tornando-a imprépria para o consumo. Diversas desordens
fisiologicas caracterizadas como colapso interno foram descritas de forma
independente ao longo dos anos, de modo que existem diversos nomes para as
diversas desordens.

Ja Brech (2017), descreve que a incidéncia de desordens fisiolégicas na
manga poés-colheita, geralmente ocorre por fator ambiental, tratamento térmico,

temperatura no periodo de armazenamento, atmosfera modificada e atmosfera
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controlada e transporte (Tabela 1). Sendo as principais desordens fisiolégicas pos-

colheita da manga, listadas abaixo e na tabela 1:

e Lesdo por frio - “Chilling Injury”
e Lesdo por calor - “Heat Injury”

¢ Injarias por Atmosfera Modificada (AM) e Atmosfera Controlada (AC)

e Seiva
e Polpa Negra — “Corte Negro”
e Semente Preta - “Pepita Negra

Tabela 1 - Resumo das principais causas e sintomas dos disturbios fisiolégicos que ocorrem na pds-

colheita da manga

Disturbio .
. Referéncia Causas
Fisiologico
Mangas
expostas a
temperaturas
abaixo de 7-
13°C quando
ainda verde.
Incidéncia
maior em
mangas
destinadas a

exportacao.

Lesao por frio
- “Chilling
Injury”

SIVAKUMAR
et al. (2011)

Mangas
expostas a
altas
temperaturas,
ultrapassando
asua
tolerancia ao
calor. Essa
les&o ocorre
geralmente
com a
aplicacéo de
tratamentos
guarentenarios
com agua
guente, vapor
guente ou ar
guente.

Leséo por
calor - “Heat
Injury”

CRUZ (2010)

Sintomas

Mal
desenvolvim
ento do
aroma,
sabor e cor;
corrosao
superficial e
descoloraca
o grave de
epiderme.

Desidrataca
o acelerada,
falha na
coloracao,
escurecimen
toe
enrugament
oda
epiderme.
Na polpa
ocorre
degradacao
ineficaz do
amido,
formacéo de
cavidades
internas e
falha na
coloracao.

Imagem

Fonte: Brecht (2019)

Fonte: Brecht (2019)
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Mangas
submetidas a
Injarias por condicges
J P errbneas de Odor e
Atmosfera armazenament sabor
M((J:;\f/llc):aeda MORGADO o com etanolico;
et al. (2022) atmosfera falha na
Atmosfera o ~
modificada coloracdo da
Controlada
(AM) e casca.
(AC)
atmosfera
controlada )
(AC) Fnte. Brecht (2019)
Essa
desordem
ocorre quando O latex
_ MOUCO et a seiva entra provoca
Seiva em contato gueimadura
al. (2015)
coma na casca do
superficie do fruto.
fruto quando
colhida.
Pesquisas
relatam que
esse disturbio A falta de
é devido a conheciment
incidéncia das 0s sobre o
mangas a Corte Negro
Polpa Negra - FREITAS baixas continue
“Corte Negro” (2021) temperaturas, para uma
mas existe alta
uma escassez incidéncia
de estudos de perdas
sobre esse pés-colheita.
disturbio
fisiolégico.
Quanto as Desordem
POSSIVEIS q caracterizad
causas, estudo a por um
aponta que o tecido
Processo 9e transparente
germinacao 54 redor da
prematura de semente
sementes com
PreSt:r_n‘(‘eFr,\ée ita MOGOLLON podele_sdtar consisténcia
Ne ra”p et al. (2020) erF1>vo vido. de geleia
9 orem, gue ao final
precisa-se de se torna um
mais anel marrom Fonte: Brecht (2019)
pesquisas envolvendo
para entender a semente
a causa '
realmente. Este

distdrbio ndo
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€ perceptivel
externament
e na fruta.
Contudo, ele
compromete
também a
cor, sabor,
sabor
residual,
textura e
aparéncia
da polpa.
Fonte: Autoria prépria (2024).

Com relagédo ao “Chilling Injury” (IC) a tolerdAncia aumenta & medida que a
manga se desenvolve e amadurece, de modo que, ndo atinja uma temperatura
inferior a 12,5°C na fase verde madura, podendo tolerar a exposi¢cédo a 8°C por um
periodo longo, quando parcialmente madura (BRECHT; YAHIA, 2009; BENDER ET
AL., 2000a; MOHAMMED; BRECHT, 2002).

Além de evitar a exposicdo das mangas a temperaturas baixas, a maneira mais
pratica de evitar o IC consiste em evitar a colheita e 0 manuseio de frutas imaturas,
gue sado mais suscetiveis (MOHAMMED; BRECHT, 2002). O IC pode ser reduzido
ou evitado, por tratamentos que promovem o amadurecimento da manga, como
tratamento com etileno, jasmonato de metila e exposicdo a altas temperaturas
(NAIR; SINGH, 2003; GONZALEZ-AGUILAR et al., 2000; JACOBI; NAIR et al.,
2000).

O'Hare e Prasad (1992) citados por Almeida Teixeira et al., (2018), relataram
gue uma atmosfera controlada com 10 kPa CO2 minimizou os sintomas de “Chilling
Injury”, enquanto 5 kPa CO2 nao teve efeito significativo em mangas 'Kensington
Pride' armazenadas a 7°C e que, concentracdes mais altas de CO2 (>10 kPa) foram
ineficazes e tenderam a causar lesdes nos tecidos, além de altos niveis de etanol na
polpa. Enquanto Pesis et al., (2000) relataram resultados semelhantes para mangas
mantidas em embalagem com atmosfera modificada (MAP).

Outros tratamentos que foram relatados para minimizar ou prevenir o distdrbio
supracitado incluem aplicacbes de acido oxalico ou salicilico, poliaminas, 2,4-
diclorofenoxi acido acético e 6xido nitrico (DING et al., 2007; NAIR et al., 2004,
WANG et al., 2008; ZAHARAH; SINGH, 2011).

Para Jacobi et al. (2000) frutas armazenadas a 22 e 30°C apresentaram a

maior incidéncia e severidade de escaldadura da pele entre todas as frutas tratadas.



21

7

Portanto, a temperatura de armazenamento é fundamental para aumentar a
tolerancia ao calor da fruta e prevenir lesées na. Os autores observaram que a maior
severidade foi em frutas armazenadas a 22 e 30°C, que também apresentaram altas
taxas de escaldadura da casca. E possivel que o dano a pele induzido pelo
tratamento térmico com &agua quente (HWT) tenha contribuido para a maior
suscetibilidade da fruta a fungos causadores de antracnose e podriddo da
extremidade do caule. O armazenamento da fruta a 38, 40 e 42°C aumentou a
tolerancia ao calor, evidenciada pela menor gravidade de lesbes externas por calor.
Esse aumento na toleréncia ao calor foi correlacionado com a elevagdo dos
mecanismos de defesa contra a invasao fangica.

Ullah et al. (2024) relatam que os tratamentos térmicos fitossanitarios poés-
colheita, como o tratamento térmico a vapor (Vapor Heat Treatment, VHT) e o
tratamento com agua quente (Hot Water Treatment, HWT), desempenham um papel
crucial na exportacdo de mangas para paises que exigem protocolos especificos de
guarentena. Esses tratamentos sdo essenciais para a erradicacao de pragas como a
mosca-das-frutas e o gorgulho da semente de manga, garantindo que os frutos
exportados estejam livres de infestacdes e atendam aos requisitos fitossanitarios
internacionais. No entanto, o tratamento com &gua quente utilizado para a
guarentena de insetos pode aumentar a deterioracdo latente das mangas durante o
armazenamento refrigerado, caso seja aplicado além da temperatura e do tempo
prescritos (JACOBI et al., 2001).

Conforme estudo de Yahia; Singh (2009), as concentragfes de O2 e de CO2
para mangas dependem da cultivar, do periodo de armazenamento e da finalidade
do armazenamento em AM ou AC. A composi¢cao atmosférica ideal para o transporte
e armazenamento a longo prazo do fruto verde maduro é geralmente considerada
como 3-5% de O2 mais 5-10% de CO2. Mangas maduras podem se beneficiar de
altos niveis de CO: (até 15%) e menor temperatura de armazenamento ou
transporte, mas o Oz ndo pode ser muito reduzido devido ao risco de inicio do
metabolismo fermentativo na fruta (BENDER; BRECHT, 1994). Para Cantillano
(2021) o uso inadequado de AM e AC podem resultar em distarbios fisiologicos e
deterioracéo da qualidade da fruta.

Bender et al. (2000b) observaram que mangas pré-climatéricas das
variedades ‘Haden’ e ‘Tommy Atkins’ demonstram capacidade de tolerar atmosferas

com 3 kPa de Oz por um periodo de 2 a 3 semanas a temperaturas entre 12 e 15°C.
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No entanto, essa tolerancia ao oxigénio reduzido diminui a medida que os frutos
amadurecem. Todos os tratamentos com reducdo de O: resultaram em uma
diminuicdo da taxa respiratoria dos frutos verdes maduros. Contudo, a producao
elevada de etanol foi observada em condi¢coes de armazenamento com 2 e 3 kPa de
02, sendo que os niveis de etanol foram duas a trés vezes maiores em ‘Tommy
Atkins’ comparado a ‘Haden’. Frutos ‘Haden’ no estagio maduro da arvore (inicio do
climatério) também acumularam etanol em atmosferas com 4 kPa de O:2 e
produziram 10 a 20 vezes mais etanol em condi¢Oes de 2 e 3 kPa de O2 do que os
frutos pré-climatéricos. Nao foram observados sintomas visiveis de lesdo, mas apos
0 amadurecimento, desenvolveu-se um sabor estranho nos frutos verdes
inicialmente maduros armazenados em 2 kPa de Oz e nos frutos com
amadurecimento iniciado em 2 e 3 kPa de O2. Os autores também relatam que
mangas maduras podem tolerar atmosferas de CO: de até 25 kPa por 2 semanas a
12°C; o CO:2 elevado (25 kPa), inibiu completamente a producdo de etileno, mas
aumentou a producao de etanol.

Outros cuidados que se devem ter com frutos de manga é evitar a
gueimadura por latex exsudado na colheita. Dessa forma, deve-se manusear o fruto
durante a remocao da arvore, de modo a direcionar a seiva que jorra para longe do
fruto, seguida pela inversédo do fruto, geralmente em uma prateleira, para permitir a
seiva restante para terminar de pingar antes de continuar o manuseio. Também é
possivel reduzir o fluxo de seiva colhendo frutas com caule de 5 cm ou mais. O
caule pode entéo ser aparado varias horas depois, com pouco ou nenhum fluxo de
seiva. Outra abordagem comum é lavar rapidamente a seiva da superficie da fruta
apos a colheita, o que é feito de varias maneiras usando um spray de agua de 20 a
30 minutos ou enxaguando com 0,1% de detergente, 1% de cal hidratada (hidroxido
de calcio), 1% de alume. (sulfato de aluminio e potassio) ou outras solucdes. Se a
lavagem for feita cerca de uma hora ap6s a colheita, ocorrera pouca ou nhenhuma
descoloracdo (HOLMES et al., 1993; MALIK, 2009; BARMAN et al., 2015).

De acordo com Lima (2021) o latex, por ser uma substancia viscosa, exsuda
sob alta pressdo e, dependendo da posicdo da fruta, pode escorrer sobre a
superficie da casca. Sendo rico em compostos de natureza caustica, pode provocar
gueimaduras que comprometem a aparéncia da manga, reduzindo seu valor
comercial. Essas queimaduras também podem ocorrer quando uma fruta entra em

contato direto com outra que tenha sido afetada pelo escorrimento do latex. A autora
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destaca que, para reduzir a exsudacado do latex e o escorrimento sobre a casca, que
causam gueimaduras, alguns procedimentos podem ser adotados. Como a colheita
de frutos menos turgidos, o que pode ser alcancado através do manejo da irrigacao,
durante os horarios mais quentes do dia, quando o fluxo de latex € minimo devido
aos mecanismos da planta para evitar a perda excessiva de agua. Além disso, o
corte do pedunculo também pode ser realizado a 5 cm de altura, onde a presenca de
vasos € menos intensa, como um método.

A polpa preta foi relatada pela primeira por Mora et al., (1998) no México, em
mangas ‘Haden’ armazenadas a 13°C por mais de 20 dias. Nos ultimos 10 anos, a
polpa preta tornou-se um problema significativo em mangas exportadas da América
do Sul e do México para os Estados Unidos, sendo denominado “corte negro”. No
entanto, a escassez de estudos sobre as causas desse distirbio em mangas
durante o amadurecimento, onde muitos dos quais apresentam resultados
contraditérios, tem dificultado o desenvolvimento de praticas de controle eficazes.
Essa lacuna no conhecimento contribui para a alta incidéncia de perdas pos-colheita
de mangas devido a essa desordem (FREITAS, 2021).

Com relacdo a semente preta, Ploetz (2003) conceitua como doenca de
origem desconhecida que foi observada em "Tommy Atkins' e outras variedades na
Ameérica Central e na América do Sul, sendo caracterizada pelo aborto do embrido
juntamente com a ruptura e escurecimento do tecido adjacente do mesocarpo da
manga madura que lembra a injuria por baixa temperatura. O dano interno é
frequentemente previsto por uma pequena mancha escura visivel do exterior que
pode ocorrer em qualquer parte da superficie ventral do fruto, do bico ao caule. A
semente preta ndo foi associada a um patdégeno microbiano ou inseto e presume-se
gue esteja relacionada a deficiéncia de célcio.

J& o caroco das frutas é outro distarbio relativamente novo, tendo sido
descrito pela primeira vez em 2006 (SHARMA, 2006, citado por SHARMA; SINGH,
2009), que consistem em pequenos carocos afundados se desenvolvem
aleatoriamente na casca da fruta em desenvolvimento, aumentando de tamanho a
medida que a fruta se expande. O caroco dos frutos esta em grande parte associado
as variedades de manga indianas, que demonstraram ser muito mais propensas a
desenvolver carogcos graves do que diversas variedades nao indianas (SHARMA;
SINGH, 2009).
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5 CONSIDERACOES FINAIS

A compreensdo dos fatores que afetam a qualidade poés-colheita, incluindo
tratamentos térmicos e atmosféricos, € essencial para otimizar a conservacao e a
comercializagdo da manga. Nesse sentido, a adocdo de técnicas de manejo
integradas e o conhecimento aprofundado dos disturbios fisiol6gicos sdo primordiais

para a sustentabilidade e a competitividade da mangicultura brasileira.
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