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RESUMO

Tendo em vista a destacada importancia econémico-social da bananicultura e o
crescente interesse por sistemas de cultivo organico, este trabalho foi desenvolvido
com o objetivo de avaliar a qualidade pés-colheita de bananas produzidas em
Petrolina/PE e Juazeiro/BA, comparando frutos convencionais com organicos. As
bananas foram provenientes de plantios comerciais e foram avaliadas com base em
sua caracterizacao fisica, quimica e fisico-quimica. De cada grupo foram obtidas 10
amostras (repeticdes), sendo as médias resultantes das analises dessas amostras
comparadas estatisticamente pelo teste ‘t’ de Student a 5% de significancia para a
hipétese de igualdade entre as médias. Os frutos oriundos do cultivo convencional
apresentaram valores superiores nas seguintes caracteristicas fisicas: massa da
penca, numero de frutos por penca, comprimento do fruto e relagdo polpa/casca, o
que permitiu concluir que esse manejo incrementou algumas caracteristicas fisicas.
As bananas orgénicas, por sua vez, apresentaram menores valores de acidez total
titulavel (ATT) e maiores valores de solidos soltveis (SS) e de relacdo SS/ATT. Logo,
as bananas organicas expressaram melhores atributos quimicos e fisico-quimicos,
permitindo inferir que, em relacdo aos convencionais, o0s frutos organicos
apresentaram sabor mais pronunciado. Apesar dessas diferencas, os dois sistemas
de cultivo produziram frutos com qualidade pds-colheita apropriada.

Palavras-chave: solidos solluveis, acidez, comprimento do fruto, fruticultura, Musa
spp.
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RESUMO: Tendo em vista a destacada importancia econémico-social da bananicultura e o crescente
interesse por sistemas de cultivo orgéanico, este trabalho foi desenvolvido com o objetivo de avaliar a
qualidade poés-colheita de bananas produzidas em Petrolina/PE e Juazeiro/BA, comparando frutos
convencionais com organicos. As bananas foram provenientes de plantios comerciais e foram avaliadas
com base em sua caracterizagdo fisica, quimica e fisico-quimica. De cada grupo foram obtidas 10 amostras
(repeticOes), sendo as médias resultantes das analises dessas amostras comparadas estatisticamente pelo
teste ‘t” de Student a 5% de significancia para a hipotese de igualdade entre as médias. Os frutos oriundos
do cultivo convencional apresentaram valores superiores nas seguintes caracteristicas fisicas: massa da
penca, nimero de frutos por penca, comprimento do fruto e relagdo polpa/casca, 0 que permitiu concluir
que esse manejo incrementou algumas caracteristicas fisicas. As bananas organicas, por sua vez,
apresentaram menores valores de acidez total titulavel (ATT) e maiores valores de solidos soltveis (SS) e
de relagdo SS/ATT. Logo, as bananas orgénicas expressaram melhores atributos quimicos e fisico-
quimicos, permitindo inferir que, em relagdo aos convencionais, os frutos organicos apresentaram sabor
mais pronunciado. Apesar dessas diferencas, os dois sistemas de cultivo produziram frutos com qualidade
p6s-colheita apropriada.

Palavras-chave: sélidos sollveis, acidez, comprimento do fruto, fruticultura, Musa spp.

POST-HARVEST QUALITY OF CONVENTIONAL AND ORGANIC BANANAS
‘PRATA ANA’ PRODUCED IN PETROLINA/PE AND JUAZEIRO/BA

ABSTRACT: Given the prominent socio-economic importance of banana farming and the growing interest
in organic farming systems, the objective of this work was to evaluate the post-harvest quality of bananas
produced in Petrolina/PE and Juazeiro/BA, comparing conventional and organic fruits. The bananas came
from commercial plantations and were evaluated based on their physical, chemical and physicochemical
characterization. From each group, 10 samples (repetitions) were obtained, the means resulting from the
analysis of these samples being statistically compared by the‘t’ Student test at 5% significance for the
hypothesis of equality between the means. The fruits of the conventional cultivation presented higher values
in the following physical characteristics: bunch mass, number of fruits per bunch, fruit length and pulp/peel
ratio, which allowed concluding that this management increased some physical characteristics. Organic
bananas, on the other hand, had lower total titratable acidity (TTA) and higher values of soluble solids
(SS) and SS/TTA ratio. Therefore, organic bananas expressed better chemical and physical-chemical
attributes, allowing inferring that, in relation to conventional, organic fruits showed a more pronounced
flavor. Despite these differences, the two cropping systems produced fruits with appropriate post-harvest
quality.

Keywords: Soluble solids, acidity, fruit length, fruticulture, Musa spp.

INTRODUCAO

A boa aceitagdo da banana (Musa spp.) deve-se aos
seus aspectos sensoriais, ao seu expressivo valor
nutricional, além do fato de ser um fruto de consumo
pratico e conveniente (LICHTEMBERG, 1999). Sendo
rica em vitaminas e minerais, configura-se como uma fonte
barata de energia, fato que confere a banana destacada
importancia social (SARMENTO et al., 2012). E uma fruta
de consumo universal, sendo uma das mais consumidas no
mundo.

De acordo com o Levantamento Sistematico da
Producdo Agricola de Dezembro de 2017 realizado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), a
area colhida de banana no ano 2017 correspondeu a
486.766 hectares, com a respectiva producdo de 7.185.903
toneladas da fruta. Convém ressaltar que, em 2017, aregido
Nordeste foi a responsavel pela maior parte da area colhida
de banana no pais, uma vez que sua participacdo na area
colhida total foi de 39,3%. Os estados do Nordeste que
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mais produziram a fruta, em ordem decrescente, foram:
Bahia, Ceara e Pernambuco. Contudo, a regido Sudeste foi
a responsavel pela maior producdo de bananas do pais,
2.459.697 toneladas, imediatamente seguida pela producéo
do Nordeste, que foi de 2.381.001 toneladas (IBGE, 2017).

Das cultivares de banana plantadas no Brasil, a cultivar
‘Prata And’ encontra-se no grupo das mais difundidas.
Salienta-se que, no Brasil, prevalece a producdo de bananas
tipo ‘Prata’ para o mercado interno, fato que demonstra a
tradigdo do cultivo de bananeiras desse tipo e a sua boa
aceitacdo comercial (DONATO et al., 2009).

A cultivar ‘Prata And’, também conhecida como ‘Prata
Rio’, ‘Enxerto’, ‘Santa Catarina’ e ‘Catarina’, ¢ uma planta
vigorosa, a qual apresenta porte de baixo a médio (2,0 ma
3,5 m de altura), sendo seus frutos muito semelhantes aos
da cultivar ‘Prata’, isto ¢, frutos pequenos e de sabor doce
a suavemente acido (SILVA et al., 2004).

As caracteristicas fisico-quimicas dos frutos sofrem
influéncia, entre outros fatores, dos seguintes: condicdes
edafoclimaticas, tratos culturais, época de colheita,
constituicdo genética, estddio de maturagdo e tratamento
pés-colheita. A qualidade da banana € estabelecida,
sobretudo, pelo estadio de maturacdo dos frutos e pelos
parametros quimicos como pH, acidez titulavel, sélidos
sollveis e a relacdo entre sélidos solGveis e acidez
(CHITARRA; CHITARRA, 2005). Essa qualidade,
portanto, é de suma importancia a comercializagdo da fruta.
Outrossim, observa-se que a caracterizacdo regional da
qualidade da banana produzida, que se baseia nos
parametros supracitados, gera informacdes basicas para
melhor estruturacdo e desenvolvimento da cadeia
produtiva da fruta (HATTENHAUER; CARVALHO,
2016). Esses fatos atestam a necessidade de realizar
avalicbes dos atributos pés-colheita dos produtos
horticolas, visto que tais informacGes fornecem, direta ou
indiretamente, subsidios & tomada de decisdes de
produtores e consumidores.

No que tange ao sistema de cultivo da bananeira,
salienta-se que as cultivares mais plantadas e difundidas
atualmente sdo suscetiveis as principais pragas e doencas,
0 que tem aumentado a utilizagdo de agrotdxicos no Brasil
(SILVA et al., 2004). Essa utilizacdo intensa de
agrotoxicos no sistema de cultivo convencional da
bananeira tem contribuido para o desequilibrio ambiental,
proporcionando aumento do aparecimento de pragas e
patdgenos resistentes aos agroquimicos, o que tem levado
ao uso cada vez mais intenso desses produtos. Além disso,
essa pratica tem provocado prejuizos a salde dos
trabalhadores e consumidores (RIBEIRO et al., 2012).

Diante dessa problematica, tém-se buscado estratégias
que possibilitem a minimizagdo do uso de agrotoxicos. O
melhoramento genético da bananeira tem sido uma dessas
estratégias, com o desenvolvimento de cultivares
resistentes (SILVA et al., 2004).

Além do desenvolvimento de cultivares melhoradas,
diversas medidas tecnoldgicas tém sido geradas para
minimizar a utilizacdo de defensivos, como a rotacdo de
culturas, o uso da agricultura integrada e, mais
recentemente, o sistema de cultivo orgénico. A banana
proveniente de cultivos orgénicos tem aumentado sua
participagdo no mercado internacional, atendendo as
exigéncias por melhor qualidade. Aliado aos aspectos de
qualidade, o cultivo orgénico tem sido muito atrativo aos

produtores em virtude dos valores obtidos com a producéo,
0 que tem levado muitos produtores a migrar para esse tipo
de cultivo, mais lucrativo e a0 mesmo tempo sustentavel.
Todavia, a agricultura organica ainda gera questdes em
relacdo as vantagens e desvantagens proporcionadas por
esse sistema. Uma das questdes é acerca da qualidade
sensorial que, por sua vez, é reflexo dos atributos quimicos
e fisico-quimicos dos produtos (RIBEIRO et al., 2012).
Sobre isso, questiona-se, por exemplo: qual o grau de
influéncia do cultivo organico nas caracteristicas pos-
colheita dos frutos? Existe preponderancia deste sobre o
cultivo convencional ou o cultivo orgénico impde
limitacdes ao desenvolvimento dos atributos fisicos,
quimicos e fisico-quimicos desejaveis pelo mercado
consumidor? Faz-se necessario que questionamentos como
esses sejam respondidos com base em pesquisas
cientificas, haja vista que, embora muitos autores relatem
a respeito da qualidade p6s-colheita de frutos produzidos
convencionalmente, informag6es sobre frutos obtidos em
sistemas organicos ainda sdo incipientes.

Embasando-se nas informacdes expostas, este trabalho
consistiu em uma caracterizacao da qualidade pos-colheita
de bananas convencionais ¢ organicas da cultivar ‘Prata
And’ produzidas em Petrolina/PE e Juazeiro/BA, por meio
da determinacdo de atributos fisicos, quimicos e fisico-
quimicos dos frutos. Essa caracterizacdo foi realizada
objetivando avaliar a qualidade dos frutos produzidos na
regido mencionada e contrastar os dois sistemas de cultivo
— convencional e organico — a fim de verificar se existe
superioridade de um sobre o outro no que concerne a
expressao dos atributos de pés-colheita.

2. MATERIAL E METODOS

O experimento foi realizado no periodo de 05 de
setembro a 19 de outubro de 2017.

Foram utilizadas bananas da cultivar ‘Prata Anad’
produzidas em sistemas de cultivo convencional e organico
de plantios comerciais dos municipios de Petrolina/PE e
Juazeiro/BA, na regido do Submédio do Vale do Séo
Francisco. De acordo com a classificagdo climética de
Koppen-Geiger, o clima dessa regido é do tipo BSh,
correspondente a muito quente, semiarido e com estacdo
chuvosa limitada.

Na primeira etapa do experimento, realizou-se a
colheita dos frutos provenientes de plantio comercial
convencional. A propriedade escolhida localiza-se no
Nucleo 4 do Perimetro Irrigado Senador Nilo Coelho,
(localizado entre as coordenadas geogréaficas: 40°50° W e
40°23° W; 09°14” S e 09°27” S) Zona Rural do municipio
de Petrolina/PE. O plantio nessa propriedade € conduzido
em fileiras duplas, com espacamento de 4,0 m x 2,5 m X
2,5 m. Pratica-se fertirrigagdo e o controle fitossanitario é
realizado com produtos quimicos. Como préticas culturais
principais destacam-se o desbaste e a desfolha.

Na segunda etapa do experimento, realizou-se a
colheita dos frutos provenientes de plantio comercial
organico. A propriedade escolhida localiza-se no Perimetro
Irrigado Salitre, (localizado entre as coordenadas
geogréficas: 40°15'00" W e 40°37'00" W; 9°31'43" S e
9952'18" S) na Zona Rural do municipio de Juazeiro/BA. O
plantio nessa propriedade é conduzido em fileiras duplas,
com espacamento de 3,0 m x 2,0 m x 2,0 m. O manejo da
irrigacdo é feito com base na evapotranspiragdo de
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referéncia diaria, sendo o método de irrigacdo localizado,

por sistema de microaspersdo. As plantas sdo adubadas

com caldas organicas e o controle fitossanitario, quando
necessario, é feito com caldas bordalesa e sulfocélcica.

Os cachos foram colhidos no estadio de maturidade
fisiologica. Para as analises, retiraram-se as segundas e
terceiras pencas de 5 cachos diferentes dos pomares,
totalizando 10 pencas. As pencas foram acondicionadas
apropriadamente e levadas ao setor de Agroindustria do
Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do
Sertdo Pernambucano, Campus Petrolina Zona Rural (IF
Sertdo-PE, CPZR), onde foram lavadas com &gua mais
detergente neutro 0,2%, durante 05 minutos, para limpeza
superficial e coagulacdo do latex. Imediatamente apds, as
pencas foram imersas em uma solucdo de desinfetante
Sumaveg, na concentracdo 0,33%, durante 10 minutos,
para desinfeccéo dos frutos.

Posteriormente a lavagem e desinfec¢do das pencas, as
mesmas foram conduzidas ao Laboratdrio de Controle de
Qualidade de Alimentos do IF Sertdo-PE, CPZR. Como
primeiras analises fisicas, foram contados os frutos
componentes das pencas e estas foram pesadas em balanca
eletrdbnica. Em seguida, foram separadas em buqués
compostos pelos 3 frutos centrais das pencas. Os buqués
foram entdo identificados com as numeracGes
correspondentes as respectivas repeticdes e submetidos a
condi¢Bes ambientes de temperatura (27,1 + 0,79 °C) e
umidade relativa (24,86 £ 7,10 %) monitoradas por termo-
higrémetro digital Incoterm até atingirem, segundo a
escala de notas proposta por Von Loesecke (1950), o
estadio 6 de maturacdo, o qual corresponde ao fruto com a
casca totalmente amarela. Logo que alcancavam esse
estadio, os bugqués eram submetidos as analises.

Os atributos fisicos analisados foram: massa da penca
(kg), nimero de frutos por penca, comprimento do fruto
(cm), didmetro do fruto (mm), espessura da casca (mm),
massa do fruto com casca (g), massa do fruto sem casca (g)
e relacdo massa da polpa/massa da casca.
= Massa da penca: pesagem da penca em balanca

eletrénica Welmy, modelo W 15, com divisdo de

0,005 kg.
= NuUmero de frutos por penca: contagem direta das

bananas componentes da penca.

Os demais parametros fisicos foram obtidos através de
afericBes nos trés frutos constituintes de cada buqué, sendo
utilizada a média dos valores na andlise estatistica dos
dados:
= Comprimento e didmetro do fruto: determinados

com o auxilio de paquimetro universal digital 8 Zaas
Precision, modelo 01,0013. Para a obtencdo do
comprimento considerou-se a curvatura externa dos
frutos e o didmetro foi medido na regido mediana dos
frutos.

= Espessura da casca: medida com o auxilio de
paquimetro universal digital 8” Zaas Precision,
modelo 01,0013.

» Massa do fruto com casca e sem casca: pesagem
utilizando-se balanga semianalitica Shimadzu, modelo
BL-320H, de precisdo 0,001 g.

= Relagdo polpa/casca: obtida pela razdo entre os
valores das massas da polpa e da casca. Para isso,
realizaram-se as pesagens do fruto com casca e da

casca separadamente em balanca semianalitica
Shimadzu, modelo BL-320H, de precisdo 0,001 g. Os
valores de massa da polpa utilizados no célculo da
relacdo polpa/casca foram obtidos pela diferenca entre
os dois valores mencionados, isto é, massa do fruto
com casca e massa da casca.

Apds a determinacdo das caracteristicas fisicas, os
frutos eram submetidos as analises quimicas e fisico-
quimicas. Para isso, retirava-se a porcao central de cada
fruto componente dos buqués. Em seguida, as 3 porcdes
medianas dos frutos de cada repeticdo eram processadas
em liquidificador e, posteriormente, maceradas por
completo com auxilio de gral e pistilo de porcelana. Desse
modo, as amostras que representavam as repeti¢des eram
amostras compostas dos 3 frutos que compunham o0s
buqués.

Os atributos quimicos e fisico-quimicos analisados
foram: umidade (%), matéria seca (%), sélidos sollveis
(°Brix), acidez total titulavel (% de acido malico), relacdo
SS/ATT, potencial hidrogeniénico (pH) e carboidratos:
acucares redutores (% de glicose), agucares ndo redutores
(% de sacarose) e agUcares totais (%).
= Umidade: determinada através da perda de massa por

secagem, com a utilizacdo de estufa de secagem e

esterilizagdo Medicate, modelo 1.1, a 65 °C por 48 h.

As pesagens necessdrias a essa analise foram

realizadas em balanca analitica Shimadzu, modelo

AY-220, de precisdo 0,0001 g.

» Matéria seca: resultante da subtracdo dos valores de
umidade (%) do valor total de 100% correspondente &
matéria natural das amostras.

= Sélidos soltveis (SS): as amostras maceradas foram
envoltas em algoddo e comprimidas manualmente, até
a obtencdo do filtrado. O teor de SS do filtrado, por
sua vez, foi obtido através de refratbmetro portatil
Instrutherm, modelo RT-30 ATC, com leitura na faixa
de 0 a 32 °Brix. Foram feitas trés leituras desse
filtrado, sendo a média desses valores utilizada para a
analise estatistica dos dados.

= Acidez total titulavel (ATT): foi determinada por
meio de titulagdo com solugdo de hidroxido de sodio
(NaOH) a 0,1 N, seguindo a metodologia proposta
pelo Instituto Adolfo Lutz - IAL (1AL, 2008).

» Relagdo SS/ATT: resultante do quociente entre os
valores de SSe ATT.

= pH: obtido por método eletrométrico, utilizando-se
pHmetro digital de bancada lon, modelo pHB-500, de
acordo com a metodologia proposta pelo Instituto
Adolfo Lutz (1AL, 2008).

= Acucares redutores (AR) e ndo redutores (ANR):
obtidos seguindo o procedimento determinado pelo
Instituto Adolfo Lutz (1AL, 2008).

= AgUlcares totais (AT): resultante do somatério dos
teores de AR e ANR.

O experimento foi conduzido, de forma aleatoria,
selecionando-se dois grupos de frutos: convencionais e
organicos. De cada grupo foram obtidas 10 amostras
(repeticbes), sendo as médias resultantes das analises
dessas amostras comparadas estatisticamente pelo teste ‘t’
de Student a 5% de significancia para a hipotese de
igualdade entre as médias, utilizando a versdao 5.6 do
programa SISVAR (FERREIRA, 2000).
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estatisticamente nos teores de umidade, matéria seca, pH,
3. RESULTADOS acucares redutores, acUcares ndo redutores e aglcares
Conforme exposto na Tabela 1, os frutos oriundos do  totais. Desse modo, as caracteristicas que resultaram em
cultivo convencional apresentaram diferenca estatistica giferencas significativas  estatisticamente entre  os
significativa em relacdo aos provenientes do cultivo
organico, expressando valores superiores nas seguintes
caracteristicas fisicas: massa da penca, nimero de frutos
por penca, comprimento do fruto e relacdo polpa/casca.
Nas demais caracteristicas ndo houve diferenca estatistica. .
No que concerne aos atributos quimicos e fisico- Vvalores superiores de ATT.
quimicos (Tabelas 2 e 3), os frutos ndo diferiram

tratamentos foram: teor de soélidos sollveis (SS), acidez
total tituldvel (ATT) e relacdo SS/ATT. As bananas
organicas apresentaram maiores valores de SS e de relacéo
SS/ATT. As convencionais, por sua vez, expressaram

Tabela 1. Valores médios de massa da penca (MP), nimero de frutos por penca (FP), comprimento do fruto (CF), didmetro do fruto
(DF), espessura da casca (EC), massa do fruto com casca (MFCC), massa do fruto sem casca (MFSC) e relacéo polpa/casca (P/C) de
bananas da cultivar ‘Prata Ana’ provenientes de sistemas de cultivo convencional e organico. Petrolina/PE e Juazeiro/BA, 2017.
Table 1. Mean values of bunch mass (MP), number of fruits per bunch (FP), fruit length (CF), fruit diameter (DF), skin thickness (EC),
fruit mass with skin (MFCC), fruit mass without skin (MFSC) and pulp/skin ratio (P/C) of bananas 'Prata And' from conventional and
organic cultivation systems. Petrolina/PE e Juazeiro/BA, 2017.

Atributos fisicos

CULTIVO MP Ep CF DF EC MFCC MFSC p/C
(kg) (cm) (mm) (mm) (9) (9)
Convencional 2,13 17,00 13,04 34,42 1,50 98,58 77,28 3,80
CV (%) 12,84 5,82 4,60 5,50 39,43 13,66 11,97 20,90
Organico 1,48 13,00 12,38 33,55 1,30 91,11 69,24 3,19
CV (%) 12,59 15,97 6,27 5,58 24,12 12,35 13,72 12,63
Tealculado 6,21 * 5,08 * 2,11 * 1,04 0,94 1,351 1,021 2,14 *

T calculado seguido de *: estatisticamente significativo, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t” de Student.; T calculado seguido
de ™: néo significativo estatisticamente, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t’ de Student. CV: coeficiente de variacao.

Tabela 2. Valores médios de umidade (UMI), matéria seca (MS), s6lidos soltveis (SS), acidez total titulavel (ATT), relagdo SS/ATT
de bananas da cultivar ‘Prata And’ provenientes de sistemas de cultivo convencional e organico. Petrolina/PE e Juazeiro/BA, 2017.
Table 2. Mean values of humidity (UMI), dry matter (MS), soluble solids (SS), total titratable acidity (TTA) and SS/TTA ratio of
bananas 'Prata An&' from conventional and organic cultivation systems. Petrolina/PE e Juazeiro/BA, 2017.

Atributos quimicos e fisico-quimicos

CULTIVO UMI MS 5SS ATT SSIATT
(%) (%) (°Brix) (% &c. mélico)
Convencional 69,09 30,91 24,97 0,57 44,26
CV (%) 1,78 3,99 3,94 6,07 7,26
Organico 68,45 31,55 26,65 0,51 52,22
CV (%) 1,75 3,80 2,56 3,96 4,53
Tcalculado 1,18 ™ 1,18 4,44 * 4,35* 6,31 *

T calculado seguido de *: estatisticamente significativo, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t’ de Student; T calculado seguido
de ™: ndo significativo estatisticamente, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t’ de Student. CV: coeficiente de variagao.

Tabela 3. Valores médios de potencial hidrogenidnico (pH), aglcares redutores (AR), aglcares ndo redutores (ANR) e agUcares totais
(AT) de bananas da cultivar ‘Prata And’ provenientes de sistemas de cultivo convencional e organico. Petrolina/PE e Juazeiro/BA,
2017.

Table 3. Mean values of hydrogenation potential (pH), reducing sugars (AR), non-reducing sugars (ANR) and total sugars (AT) of
bananas 'Prata And' from conventional and organic cultivation systems. Petrolina/PE e Juazeiro/BA, 2017.

Atributos quimicos e fisico-quimicos

CULTIVO H AR ANR AT
P (% glicose) (% sacarose) (%)
Convencional 4,66 13,08 3,01 16,10
CV (%) 2,50 17,09 4,82 14,50
Organico 4,67 11,25 2,96 14,21
CV (%) 3,70 20,00 5,80 16,50
Tcalculado 0715 ns 1,83 ns 0,70 ns 1,80 ns

T calculado seguido de *: estatisticamente significativo, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t’ de Student; T calculado seguido
de ™: ndo significativo estatisticamente, ao nivel de 5% de significancia pelo teste ‘t’ de Student. CV: coeficiente de variagdo.
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4. DISCUSSAO
4.1. Caracterizacao fisica

Houve diferenca estatistica significativa no atributo
‘massa da penca’. O cultivo convencional proporcionou
pencas de maior massa, sendo o valor médio 2,13 kg,
enquanto o organico resultou em pencas com massa média
de 1,48 kg. Ribeiro et al. (2012), ao analisarem as
caracteristicas fisicas e quimicas de cultivares de banana
em sistemas convencional e orgénico em Cruz das Almas,
Bahia, encontraram valores médios de massa de penca da
cultivar ‘Prata Ana’ de 2,16 kg e 1,08 kg, respectivamente.
Desse modo, os resultados encontrados por esses autores
foram semelhantes aos obtidos neste trabalho. Silva et al.
(2013) avaliaram a caracterizagdo da bananeira ‘Prata Ana’
cultivada com manejo convencional no municipio de
Juazeiro, Bahia. Os autores expuseram que o valor médio
de massa da matéria fresca da 22 penca foi 2,53 kg, valor
bem préximo ao encontrado nesta pesquisa.

O ‘numero de frutos por penca’ apresentou diferenca
estatistica significativa entre os tratamentos. No cultivo
convencional foram obtidos mais frutos por penca,
caracteristica que possibilitou que esse sistema produzisse
pencas de maior massa, conforme exposto anteriormente.
A quantidade média de bananas por penca foi 17,00 no
sistema convencional, valor significativamente superior ao
obtido no sistema organico, o qual foi, em média, 13,00
bananas por penca. De forma distinta, Ribeiro et al. (2012)
encontraram quantidades de frutos por penca que néo
apresentaram diferenga estatistica significativa entre os
sistemas convencional e organico para a cultivar ‘Prata
And’. Os valores médios foram 15,33 e 15,00 frutos por
penca nos cultivos convencional e organico,
respectivamente. Assim, o numero de frutos por penca
encontrado por esses pesquisadores no manejo
convencional (15,33) foi inferior ao obtido no manejo
convencional deste trabalho (17,00). Por outro lado, o valor
que os referidos pesquisadores encontraram no sistema
organico (15,00) foi superior ao obtido no sistema organico
deste trabalho (13,00). Contudo, observa-se que, apesar
dessas diferencas, as duas pesquisas ndo apresentam
elevada discrepancia no que concerne a esse atributo. Silva
et al. (2013) também obtiveram uma quantidade média de
bananas por penca inferior, porém préxima, a quantidade
obtida neste experimento: 17,00 frutos por penca neste e
15,90 naquele.

Nesse contexto, ressalta-se que 0s componentes de
producdo, como as pencas e os frutos, podem sofrer
influéncia da densidade de plantas (SCARPARE FILHO;
KLUGE, 2001). Assim sendo, tendo em vista que o0s
pomares dos quais foram coletadas as pencas utilizadas
nesta pesquisa apresentam espacamentos distintos,
possivelmente a diferenca nesse aspecto cultural seja um
dos fatores que contribuiu para a existéncia de resultados
estatisticamente diferentes nesses atributos fisicos, ou seja,
massa da penca e nimero de frutos por penca.

Os tratamentos também expressaram diferenca
estatistica significativa na caracteristica ‘comprimento do
fruto’. O sistema convencional originou frutos com maior
comprimento médio em relagdo aos frutos organicos, isto
¢, 13,04 cm nas bananas convencionais e 12,38 cm nas
organicas. Esses valores foram inferiores aos encontrados
por Silva et al. (2013), os quais obtiveram bananas

convencionais ‘Prata And’ com comprimento médio de
16,24 cm no 2° ciclo de producdo. No entanto, o valor
médio de comprimento do fruto obtido neste trabalho no
sistema convencional foi semelhante ao encontrado por
Jesus et al. (2004), os quais expressaram que, em Seu
estudo, o comprimento médio de bananas convencionais
‘Prata And’ foi 13,7 cm. Diferentemente do presente
estudo, Ribeiro et al. (2012) ndo constataram diferenca
estatistica significativa na caracteristica em analise entre os
tratamentos convencional e orgdnico em bananas ‘Prata
And’, cujos comprimentos médios dos frutos foram 16,62
cm e 13,96 c¢cm, nessa ordem. Observa-se, ainda, que 0s
valores médios de comprimento do fruto encontrados neste
experimento foram inferiores aos obtidos pelos referidos
autores, o que pode ser resultado de diferengas nos aspectos
ambientais e/ou culturais dos dois trabalhos.

Pesquisando a produgdo da bananeira ‘Nanicdo’ em
diferentes densidades de plantio em Piracicaba, Sdo Paulo,
Scarpare Filho; Kluge, (2001) constataram que, entre
outros atributos, o comprimento médio do fruto foi
altamente influenciado pela densidade das plantas, sendo
que o plantio mais denso foi 0 que originou 0s menores
frutos. Resposta similar foi verificada por Moura et al.
(2002), que objetivaram definir o melhor espacamento no
desenvolvimento e rendimento da bananeira ‘Comprida
Verdadeira’ na Zona da Mata Sul de Pernambuco. Esses
autores também relataram que, em seu estudo, o plantio
com espacamento menor produziu frutos de menor
comprimento. Convém lembrar nesse ponto que os plantios
comerciais de onde foram colhidos os frutos avaliados
neste experimento produzem em espagamentos distintos,
resultando em densidades de plantas diferentes. O plantio
convencional € menos denso que o organico. Logo,
partindo da relacdo estabelecida pelos autores citados
acima, infere-se que é possivel que a menor densidade de
plantas seja um dos fatores que contribuiram para que o
sistema convencional originasse bananas de maior
comprimento.

O ‘diametro do fruto’ ndo expressou diferenca
estatistica significativa entre os tratamentos (convencional:
34,42 mm; organico: 33,55 mm). Consoante a esse
resultado, Ribeiro et al. (2012) encontraram valor médio de
diametro de bananas organicas da cultivar ‘Prata Ana’ de
34,00 mm. O resultado aqui encontrado também foi
préximo ao relatado por Donato et al. (2006), que
estudando a cultivar ‘Prata And’ sob manejo convencional
na regido de Guanambi, Bahia, mencionaram que o valor
médio de diametro do fruto no 2° ciclo de produgdo foi
34,62 mm. Em contrapartida, Jesus et al. (2004), realizando
a caracterizacao fisica e quimica de frutos de diferentes
gendtipos de bananeira, incluindo a cultivar ‘Prata Ana’,
no municipio de Cruz das Almas, Bahia, constataram um
valor médio de didmetro de bananas da referida cultivar de
36,2 mm, valor superior aos encontrados nesta pesquisa.

Ressalta-se que o diametro e o comprimento dos frutos
sdo caracteristicas utilizadas para fins de classificacdo
comercial da banana. Por isso, esses parametros
contribuem para a determinacdo da qualidade e, por
conseguinte, da remuneragdo do produto horticola
(AZEVEDO et al., 2010). Por exemplo, com base no
Programa Brasileiro para Modernizagdo da Horticultura
(2006), que se caracteriza por ser de adesdo voluntaria e de
autorregulamentacgdo setorial, as bananas avaliadas nesta
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pesquisa seriam classificadas comercialmente como
pertencentes a classe 12 (comprimento maior que 12 até 15
cm) para as convencionais e organicas; categoria extra para
as convencionais (diametro minimo de 34 mm); categoria
| para as organicas (diametro minimo de 32 mm).

No que concerne a ‘espessura da casca’, os tratamentos
ndo diferiram estatisticamente entre si, sendo que os frutos
convencionais obtiveram um valor médio de espessura da
casca de 1,50 mm e os orgénicos de 1,30 mm. Ribeiro et
al. (2012) também ndo constataram diferenca estatistica
significativa entre bananas ‘Prata And’ convencionais e
organicas nesse atributo. Resultado semelhante foi
observado por Sarmento et al. (2012), ao analisarem
bananas “Valery’ convencionais e organicas produzidas em
Ipanguagu, Rio Grande do Norte. Rodrigues et al. (2006),
avaliando gendtipos de bananeira sob irrigacéo no Norte de
Minas Gerais, expressaram, para a cultivar ‘Prata And’, o
valor médio de 2,8 mm de espessura de casca para bananas
do 3° ciclo de producdo, valor superior aos obtidos aqui.
Segundo os referidos autores, a avaliacdo dessa
caracteristica é importante, uma vez que a espessura da
casca pode ser um dos componentes relacionados a
resisténcia dos frutos ao transporte.

Ndo houve diferenca estatistica significativa na
caracteristica ‘massa do fruto com casca’ (convencional:
98,58 g; organico: 91,11 g). Os valores encontrados nesta
pesquisa foram similares ao valor médio obtido por Jesus
et al. (2004) para bananas ‘Prata And’, a saber, 93,13 g.

De forma semelhante, estatisticamente, os tratamentos
ndo diferiram com significancia no aspecto ‘massa do fruto
sem casca’. As bananas convencionais apresentaram valor
médio nessa caracteristica de 77,28 g e as organicas de
69,24 ¢, valores superiores aos obtidos por Jesus et al.
(2004), cuja pesquisa constatou o valor médio de massa do
fruto sem casca de 58,85 g.

Observa-se, entdo, que embora os frutos convencionais
utilizados neste estudo tenham apresentado maior
comprimento, em termos estatisticos, 0s mesmos nao
apresentaram superioridade no valor médio de massa em
relacdo aos organicos. Analogamente, Ribeiro et al. (2012)
ndo constataram diferenca estatistica nessas caracteristicas
— massa dos frutos com e sem casca — entre o0s cultivos
convencional e organico de bananeira ‘Prata Ana’.

Os tratamentos expressaram diferenca estatistica
significativa no pardmetro ‘relagdo polpa/casca’. Os frutos
provenientes do manejo convencional tiveram maior
relacdo polpa/casca (3,80). Por outro lado, os frutos
organicos tiveram relacdo polpa/casca de 3,19. Chitarra;
Chitarra, (2005) mencionam valores de relagéo polpa/casca
superiores a 2,0 para bananas maduras. Logo, os resultados
obtidos nesta pesquisa para o referido pardmetro estdo
condizentes com os valores mencionados por esses autores.
As bananas produzidas em sistema convencional
apresentaram maior percentagem de polpa em relagdo as
produzidas em sistema organico.  Similarmente,
comparando as caracteristicas pos-colheita de bananas
convencionais e organicas da cultivar ‘Valery’, Sarmento
et al. (2012) verificaram diferenca estatistica significativa
entre os sistemas de cultivo no que concerne ao rendimento
de polpa. Os autores relataram que as bananas
convencionais expressaram maior percentagem de polpa
do que as organicas. Infere-se, entdo, que os frutos
organicos tiveram menor relacdo polpa/casca, assim como

no presente trabalho. Os valores constatados nesta pesquisa
foram superiores ao valor médio encontrado por Jesus et
al. (2004) para bananas ‘Prata And’ convencionais, 0s
quais constataram em sua pesquisa uma relagdo com valor
de 1,72, indicando um rendimento de polpa inferior ao
rendimento de polpa dos frutos — convencionais e
organicos — avaliados neste experimento.

A relagdo polpa/casca varia bastante entre as cultivares
e de acordo com o estddio de maturacdo das bananas.
Damatto Junior et al. (2005) explicam que, com o
amadurecimento, a casca perde mais agua que a polpa. O
resultado é que, durante o processo de amadurecimento do
fruto, existe um incremento da relacdo polpa/casca, ou seja,
os frutos passam a ter maior percentagem de polpa. Logo,
frutos em diferentes estadios de maturacdo apresentardo
diferentes valores de relacdo polpa/casca.

Diferencas em caracteres de frutos de uma mesma
cultivar sdo aceitaveis e esperadas, pois os fatores
genéticos ndo sdo os Unicos responsaveis pela qualidade
poés-colheita. Naturalmente, aspectos, como os fatores
edafocliméticos e as préticas culturais, influenciam
significativamente a qualidade dos produtos horticolas e,
desse modo, esses fatores podem resultar em varia¢do na
expressao do potencial genético de uma mesma cultivar.

Um dos aspectos capazes de promover diferencas nas
formas de expressao do potencial genético de cada cultivar
é a adubacdo. Por exemplo, Maia et al. (2003) verificaram
os efeitos da adubacdo nitrogenada, fosfatada e potéssica
sobre os componentes da producdo e a qualidade de
bananas ‘Prata Ana’ em Matias Cardoso, Minas Gerais. Os
pesquisadores observaram que maiores doses de potassio
resultaram em incremento da massa e do comprimento dos
frutos. Portanto, presume-se que as distintas formas de
adubacdo praticadas nos plantios utilizados neste trabalho
tenham sido um dos fatores que influenciaram as
caracteristicas ~ fisicas,  proporcionando  diferengas
significativas em alguns atributos (massa da penca, nimero
de frutos por penca, comprimento do fruto e relacdo
polpa/casca) entre 0s sistemas convencional e organico.
Todavia, a adubacdo ndo é a Unica pratica que influencia a
qualidade pds-colheita dos produtos horticolas. Nesse
ambito, Chitarra; Chitarra, (2005) salientam que as
influéncias culturais abrangem nutricdo mineral, manejo
do solo, raleio ou desbaste, poda, uso de pulverizacdes
quimicas, densidade de plantio, irrigacdo e drenagem.
Esses fatores, embora extrinsecos ao produto, afetam a
obtencdo da qualidade maxima na época da colheita.
Contudo, é impossivel determinar a contribuicéo relativa
de cada um deles para a qualidade.

4.2. Caracterizagéo quimica e fisico-quimica

Os teores de ‘umidade’ e de ‘matéria seca’ ndo
expressaram diferenca estatistica significativa entre os
tratamentos. Os valores médios de umidade foram: 69,09%
e 68,45% para os frutos convencionais e organicos,
respectivamente. Os valores médios de matéria seca, por
sua vez, foram: 30,91% e 31,55% para os frutos
convencionais e organicos, nessa ordem. O teor de
umidade é um dos fatores responsaveis pelo turgor e pela
firmeza do tecido. Por isso, esse atributo relaciona-se
diretamente com a textura do produto (CHITARRA;
CHITARRA, 2005). Essa caracteristica também afeta o
rendimento na elaboracdo de produtos concentrados e/ou
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desidratados (JESUS et al., 2004). Semelhantemente a este
trabalho, Ribeiro et al. (2012) ndo encontraram diferenca
estatistica significativa entre os teores de umidade de
bananas ‘Prata Ana’ sob manejo convencional e organico.
Os valores médios obtidos por esses pesquisadores foram
66,60% e 71,31% para os frutos convencionais e organicos,
nessa ordem. Assim, os resultados encontrados por esses
autores foram préximos aos obtidos nesta pesquisa. O teor
médio de matéria seca aqui obtido foi muito préximo ao
constatado por Aquino et al. (2014), os quais determinaram
o teor de matéria seca de cultivares de bananeiras
produzidas sob manejo convencional e expressaram, para
a cultivar ‘Prata And’, o teor médio de 31,63% de matéria
seca.

O teor de ‘sdlidos solaveis’ (SS) diferiu
significativamente nos sistemas de cultivo; o manejo
organico originou frutos com maior teor. Enquanto as
bananas convencionais apresentaram valor médio de 24,97
°Brix, as organicas tiveram 26,65 °Brix. Convém lembrar
nesse ponto que o sistema convencional apresentou pencas
com maior nimero de frutos, o que possivelmente foi um
dos principais fatores que contribuiram para 0 menor teor
de SS nas bananas convencionais, pois presume-se que
houve maior competicdo por fotoassimilados nas plantas
desse sistema em comparacdo ao cultivo organico.
Portanto, é possivel que a menor quantidade de frutos
(drenos) obtida no sistema organico tenha proporcionado
uma maior concentracdo de fotoassimilados e,
consequentemente, as bananas organicas apresentaram
maior teor médio de SS.

Assim como ocorreu neste experimento, Ribeiro et al.
(2012) obtiveram bananas ‘Prata And’ convencionais com
teor de SS inferior ao teor de SS das bananas organicas,
sendo este de 25,20 °Brix e aquele de 20,80 °Brix. De
modo similar, avaliando bananas convencionais e
organicas da cultivar “Valery’ produzidas no municipio de
Ipanguagu, Rio Grande do Norte, Sarmento et al. (2012)
verificaram que o método de cultivo organico produziu
frutos com teor de SS superior aos oriundos do método
convencional. Avaliando bananas da cultivar ‘Prata Ana’
produzidas no Norte de Minas Gerais, Pimentel et al.
(2010) expressaram teor de SS de 20,48 °Brix, revelando
inferioridade ao encontrado nos frutos avaliados neste
trabalho. Por outro lado, os resultados obtidos no presente
estudo foram semelhantes aos encontrados por Gomes et
al. (2007), os quais relataram o teor médio de SS de 25,6
°Brix para bananas ‘Prata And’ cultivadas no Rio de
Janeiro.

O teor de SS, como a prépria denominacdo sugere,
indica a quantidade de todas as substancias solidas que se
encontram dissolvidas no suco ou na polpa das frutas,
sendo constituidos, principalmente, por aglcares, 0s quais
chegam a representar até 85% - 90% dos sélidos soluveis
totais, sendo o restante formado por outras substancias que
se encontram dissolvidas na seiva vacuolar, como
vitaminas, compostos fendlicos, pectinas, acidos
organicos, etc. O teor de SS tende a aumentar com o avango
da maturacdo (CHITARRA; CHITARRA, 2005). Paiva et
al. (1997) salientam que altos teores de SS sdo desejaveis,
quer para frutos destinados ao consumo in natura, quer
para frutos destinados ao processamento.

A ‘acidez total titulavel’ (ATT) também expressou
diferenga estatistica significativa entre os tratamentos,

diferentemente de Ribeiro et al. (2012), que constataram,
em seu experimento, que as bananas ‘Prata And’
convencionais e organicas avaliadas ndo diferiram
estatisticamente nesse atributo. No presente trabalho, o
método de producdo convencional resultou em frutos com
maior ATT. Assim, enquanto o teor médio de ATT no
tratamento convencional foi 0,57% de &cido malico, no
tratamento organico foi de 0,51% de acido mélico, valores
préximos ao valor médio obtido por Jesus et al. (2004), que
foi de 0,53% para bananas ‘Prata And’. Os resultados aqui
obtidos também estdo enquadrados nos valores de ATT
obtidos por Matsuura et al. (2002), que determinaram a
acidez de bananas maduras em Cruz das Almas, Bahia, e
encontraram, para esse atributo, valores que variaram de
0,52% a 0,64% de &cido malico. Por outro lado, os valores
de ATT deste estudo foram inferiores ao valor médio que
Silva et al. (2013) obtiveram analisando bananas ‘Prata
And’ do 2° ciclo de producdo em Juazeiro, Bahia, o qual
foi de 0,67 g de acido malico.100 mL de polpa™*. Também,
os frutos avaliados neste estudo foram menos &cidos que
os analisados por Pimentel et al. (2010), os quais
constataram um valor médio de ATT de 0,69% para
bananas ‘Prata And’ cultivadas no Norte de Minas Gerais.

Nesse ambito, ressalta-se que a acidez em produtos
horticolas é atribuida, sobretudo, aos acidos organicos que
se encontram dissolvidos nos vaclolos das células
(CHITARRA; CHITARRA, 2005). Concomitantemente
ao acumulo de acucares, durante o amadurecimento, a
banana sofre um aumento nos niveis de acidos organicos,
sendo que o acido que predomina nesse fruto € o mélico
(VILAS BOAS et al., 2001).

A ‘relagdo solidos soluveis/acidez total titulavel’
(SS/ATT) diferiu estatisticamente entre os tratamentos, o
que é coerente, uma vez que os atributos SS e ATT, que
formam essa razdo, também apresentaram significAncia
estatistica. Logo, o tratamento que propiciou maior valor
médio de relagdo SS/ATT foi o sistema de cultivo
organico. Os frutos convencionais expressaram valor
médio de SS/ATT de 44,26, enquanto 0s o0rganicos
apresentaram o valor médio de 52,22, valores préximos ao
encontrado por Jesus et al. (2004) em bananas ‘Prata Ana’
em Cruz das Almas, Bahia, que foi de 49,9. Todavia, 0s
valores médios obtidos neste trabalho foram muito
superiores ao que Pimentel et al. (2010) obtiveram em
bananas da cultivar ‘Prata And’ produzidas no Norte de
Minas Gerais, que foi de 28,13.

Sabe-se que a relagdo SS/ATT é muito varidvel em
funcdo da cultivar e do estadio de maturacéo, o que ndo se
configura como uma justificativa aplicavel a variacao
encontrada entre os tratamentos deste experimento, pois 0s
frutos avaliados foram da mesma cultivar e estavam no
mesmo estadio de maturagdo. Logo, infere-se que as
diferengas expressas entre os tratamentos foram em virtude
dos diferentes sistemas de cultivo em que as bananas foram
produzidas.

A relacdo SS/ATT constitui-se em um atributo de
elevada importancia préatica, ja que € uma das formas mais
utilizadas para avaliar o sabor dos produtos. Isso ocorre
porque essa relacéo € mais representativa do que a medicéo
isolada de aglcares ou da acidez, fornecendo um bom
indicador do equilibrio entre esses dois componentes
(CHITARRA; CHITARRA, 2005). Portanto, dado que as
bananas orgénicas avaliadas neste trabalho expressaram
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maior valor da relacdo SS/ATT, presume-se que as mesmas
tenham apresentado sabor mais agradavel do que as
bananas convencionais, pois revelaram maior equilibrio
entre o doce e o acido.

O equilibrio dos macro e micronutrientes é um dos
fatores de maior influéncia na qualidade pés-colheita dos
produtos horticolas. Assim, entre as praticas culturais, a
nutricdo mineral dos vegetais possui destacada importancia
na determinacéo da qualidade dos produtos (CHITARRA;
CHITARRA, 2005), sendo que o0s nutrientes podem
influenciar os atributos poés-colheita dos frutos de
diferentes modos. Por exemplo, o fosforo incrementa o
desenvolvimento vegetativo e o sistema radicular. Além
disso, a deficiéncia desse elemento pode resultar em frutos
com menor teor de aglcar, entre outros problemas. O
nitrogénio é importante para o crescimento vegetativo,
além de favorecer o aumento do teor de matéria seca. A
deficiéncia desse nutriente pode reduzir o nimero de
folhas, contribuir para a formacdo de cachos raquiticos,
originar uma menor quantidade de pencas, entre outras
coisas. O potéssio, por sua vez, destaca-se como sendo o
nutriente mais absorvido pela bananeira. Entre outros
beneficios, esse elemento melhora a qualidade dos frutos,
através do aumento dos sélidos sollveis e agucares e do
decréscimo da acidez da polpa (BORGES, 2004).
Acrescente-se a isso o fato de que a irrigacdo pode afetar a
eficiéncia da absorcéo dos nutrientes pelas plantas. Sabe-
se que, se 0 manejo da irrigacdo for incorreto, a qualidade
do produto serd reduzida (CHITARRA; CHITARRA,
2005).

Desse modo, pressupde-se que os distintos modos de
manejo nutricional e irrigacdo praticados nos sistemas de
cultivo avaliados neste trabalho tenham sido alguns dos
aspectos promotores de diferencas nos atributos analisados
(SS, ATT e SS/ATT). Naturalmente, a complexidade dos
diferentes fatores componentes dos sistemas de produgdo,
bem como a interagdo entre esses fatores impossibilitam
precisar a contribuicgdo relativa de cada um desses aspectos
para a determinacdo da qualidade dos frutos, assim como
ja foi mencionado para o caso dos atributos fisicos.

O ‘potencial hidrogenidnico’ (pH) ndo apresentou
diferenca estatistica significante entre os tratamentos
(convencional: 4,66; organico: 4,67). De acordo com
Matsuura (1999), o pH da banana madura varia de 4,4 a
4,6, valores proximos aos obtidos neste experimento.
Similarmente a este trabalho, Ribeiro et al. (2012) ndo
constataram diferenga estatistica significativa quando
compararam os valores médios de pH de bananas ‘Prata
And’ organicas e convencionais produzidas em Cruz das
Almas, Bahia, sendo que os valores médios de pH relatados
por esses autores (4,54 e 4,52 para frutos convencionais e
organicos, respectivamente) foram bem proximos aos
encontrados nesta pesquisa. Jesus et al. (2004) e Gomes et
al. (2007), avaliando a mesma cultivar deste trabalho,
encontraram valores semelhantes aos obtidos na presente
pesquisa, a saber, 4,44 e 4,56, nessa ordem.

O pH representa o inverso da concentragcdo de ions
hidrogénio (H*) em um dado material (CHITARRA;
CHITARRA, 2005). Conforme Cecchi (2003), entre
outras utilidades, a determinag&o do pH serve para verificar
o0 estadio de maturagdo das frutas. Por exemplo, sabe-se
que, durante o amadurecimento da banana, esse potencial

tende a baixar, uma vez que a acidez aumenta (VILAS
BOAS et al., 2001).

N&o houve diferenca estatistica significativa entre os
tratamentos nos teores de ‘agucares redutores (AR), ndo
redutores (ANR) e totais (AT)’. Os frutos convencionais
expressaram o0s seguintes teores médios: 13,08% de glicose
(AR), 3,01% de sacarose (ANR) e 16,10% (AT). Os frutos
organicos, por sua vez, apresentaram estes teores médios:
11,25% de glicose (AR), 2,96% de sacarose (ANR) e
14,21% (AT). Chitarra; Chitarra (2005), com base na
compilagdo de diversos autores, estabelecem, para a
banana, os seguintes teores médios percentuais de agUcares
solaveis: 11,5% (AR); 2,0% (ANR); 15,4% (AT). Dessa
forma, os valores médios obtidos nesta pesquisa sdo bem
préximos aos teores médios citados pelos referidos autores.
Do mesmo modo, Ribeiro et al. (2012) ndo constataram
diferenca estatistica significativa quando compararam 0s
valores médios de acucares (redutores, ndo redutores e
totais) de bananas ‘Prata And’ organicas e convencionais.
Os valores médios de AR para os diferentes sistemas de
cultivo (convencional: 15,47%; orgéanico: 16,90%) e AT
(convencional: 16,67%; orgénico: 18,15%) obtidos por
esses pesquisadores foram superiores aos encontrados no
presente trabalho, ao passo que os valores médios de ANR
(convencional: 1,20%; organico: 1,25%) foram inferiores
aos encontrados neste estudo. Entretanto, observa-se que
as diferengas mencionadas entre os trabalhos ndo séo tdo
expressivas. Diferentemente, Jesus et al. (2004), estudando
a mesma cultivar sob manejo convencional, obtiveram
resultados notadamente diferentes e superiores aos aqui
expressos para AR e AT (23,6% e 24,9%, respectivamente)
e um valor médio de ANR (1,3%) inferior aos expressos
neste trabalho. Ressalta-se que essas variagbes em uma
mesma cultivar sdo aceitaveis, pois fatores extrinsecos,
como as condi¢bes edafocliméticas e os tratos culturais,
podem influenciar grandemente na expressao dos atributos
componentes da qualidade pés-colheita.

Por fim, salienta-se que, a propor¢do que a banana
amadurece, a dogura do fruto intensifica-se, devido a
hidrélise do amido, com consequente acimulo de agUcares
solaveis, principalmente glicose, frutose e sacarose
(VILAS BOAS et al., 2001).

5. CONCLUSOES

O sistema de cultivo convencional proporcionou
maiores valores de massa da penca, nimero de frutos por
penca, comprimento do fruto e relacdo polpa/casca.

O sistema organico originou frutos com maior teor de
SS, menor ATT e maior relagdo SS/ATT, o que é indicativo
de melhor sabor em relacdo aos frutos convencionais.

As bananas produzidas nos dois sistemas de cultivo
apresentaram qualidade pdés-colheita apropriada para o
consumo.
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