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RESUMO

A geleia de vinho vem se destacando entre os subprodutos industriais, sendo
consumida por todas as classes sociais e utilizadas na preparacéo de pratos doces e
salgados, tendo uma grande importancia na comercializacdo para a industria de
conservacdo de frutas no Brasil. A producdo desse subproduto pode estimular
pequenas e grandes agroindustrias, aumentando de forma significativa seu potencial
produtivo e competitivo, promovendo o surgimento de novas empresas do ramo. O
presente estudo teve como finalidade mapear as pesquisas ja desenvolvidas e
patenteadas, referentes a geleias de vinho. As informacdes referentes as patentes
utilizadas neste estudo e também as andlises dos dados foram obtidas através da
base de dados de patentes. Dentre os maiores depositantes destacam-se a China e
a Republica da Coréia. O maior numero de patentes foi depositado no ano de 2012.

Quanto a aplicagdo, observou-se prevaléncia na utilizagdo para quimica alimentar.

Palavras-chave: Agroindustrias; Geleia; Subproduto; Vinho.
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1 INTRODUCAO

A producao de vinho no Brasil encontra-se em expanséo, antigamente toda a
elaboracéo era concentrada no Rio Grande do Sul, hoje existem registros de outras
regides brasileiras investindo no processamento de uvas destinado a fabricacdo da
bebida (CAMARGO, 2005).

A regido do Vale do Submédio do S&o Francisco pratica uma viticultura
diferente das demais regides do Brasil. Por se tratar de uma local de clima quente,
com alta luminosidade e agua para irrigacdo, a produgdo de uva pode ser planejada
em diferentes periodos do ano, obtendo colheitas distribuidas ao longo dos meses
(TEIXEIRA et al.,, 2007; CAMARGO et al., 2011). Consequentemente as vinicolas

podem produzir vinho em quase todo periodo do ano.

E possivel elaborar produtos derivados do vinho, estes podem ser incluidos na
alimentacdo humana, uma vez que, 0 vinho apresenta caracteristicas nutricionais e
funcionais além de serem constituidos por carboidratos e proteinas (PEREIRA, 2009),
€ importante lembrar que os constituintes presentes sdo essenciais para a elaboracgéo

de doces e geleias.

De acordo com as Normas Técnicas Relativas a Alimentos e Bebidas,
constantes da Resolucédo n° 12 de 24 de julho de 1978 (BRASIL, 1978), estabelece
gue a geleia de fruta € um produto obtido pela coccdo de frutas inteiras ou em
pedacos, polpa ou suco de fruta, com acUcar e agua, concentrado até a consisténcia

gelatinosa, podendo sofrer a adicao de glicose ou agucar invertido.

No entanto, a geleia pode ser elaborada com vinho, o teor alcodlico é reduzido
por evaporacao durante a fervura para que se obtenha um sabor fino e original, para
a elaboracdo da geleia de vinho pode ser utilizado vinhos tinto, rosé e branco.
(STAVEK, 2016).

Dentre os subprodutos mais produzidos, a geleia se encontra em segundo
lugar em importancia comercial para a industria de conservacao de frutas no Brasil
(SOLER, 1991), um produto consumido por todas as classes sociais, tendo boa

aceitacdo pelo publico consumidor (PETRY, 2011).



O desenvolvimento de novos produtos no mercado pode estimular pequenas
e grandes agroindustrias, aumentando de forma significativa seu potencial produtivo
e competitivo, promovendo o surgimento de novas empresas do ramo (PRATI et al.,
2004).

A prospeccao tecnoldgica tem colaborado nos processos de decisdo com
relacdo a pesquisa, desenvolvimento e inovacao (P&D&I). As patentes podem auxiliar
o indice de desenvolvimento humano (IDH), principalmente relacionado a P&D&l,
desta forma podera ser financiada com recursos publicos, incentivando os beneficios
durante os primeiros anos de investimento (SANTOS; NUNES, 2015). Pode ser
definida como um meio sistematico de mapear desenvolvimentos cientificos e
tecnoldgicos futuros capazes de influenciar de forma significativa uma industria, a
economia ou a sociedade como um todo. E possivel verificar qual a tecnologia que
estd sendo empregada na fabricagdo de produtos, na administracdo das
organizacoes, nas operacdes de venda e de distribuicdo (CARUSO, TIGRE, 2004, p
1).

Considera-se como ferramentas de prospeccao tecnolégica a consulta a
bancos de artigos e patentes, e os resultados sdo avaliados a luz das condiges
especificas da pesquisa e do desenvolvimento (P&D) da ciéncia e tecnologia (C&T),
da industria, e dos arcaboucos nacionais e internacionais, (QUINTELLA, COSTA
NETTO E MEIRA, p. 264- 2012).

Com base nessas informacdes, o presente estudo teve como finalidade mapear
as pesquisas ja desenvolvidas e patenteadas, referentes a geleias de vinho, sob a
perspectiva da Matriz SWOT, com o intuito de verificar a viabilidade de sua producéo

e comercializacéao.



2 REFERENCIAL TEORICO

2.1 Geleiade Uva

Geleia € um produto obtido pela concentracdo da polpa ou suco de fruta com
guantidades adequadas de acUcar, pectina e acido até a concentracao suficiente para
gue ocorra a geleificacdo durante o resfriamento. Quando séo adicionados pedacos
de frutas a geleia, este produto passa a chamar-se de "geleiada" (KROLOW, 2005).

As geleias séo classificadas em dois tipos: comum e extra. A geleia comum é a
geleia preparada com 40 partes de frutas frescas ou suco e 60 partes de agucar. A
geleia extra é aquela geleia preparada com 50 partes de frutas frescas ou suco e 50
partes de acucar. (KROLOW, 2005).

O preparo de geleias e doces, em geral, € uma das formas de conservacao de
frutas, pois séo trabalhados, além do uso do calor, também o aumento da
concentracdo de agucar, com alteracao da pressdo osmética e, com isso, aumentando
o tempo de vida util do produto. (KROLOW, 2005).

2.2 Matriz SWOT

A matriz SWOT, também conhecida como FOFA, tem como objetivo avaliar de
forma estratégica a tomada de decisdes, podendo ser empregada em diversas areas
(CALICCHIO, 2020). Foi aplicada para avaliar as forcas, fraquezas ameacas e

oportunidades relacionadas ao objeto de estudo.

Quadro 1. Matriz SWOT

Forcas Oportunidades

Fraquezas Ameagas




3 OBJETIVOS

3.1 Objetivo Geral

Mapear as pesquisas ja desenvolvidas e patenteadas, referentes a geleias de
vinho, sob a perspectiva da Matriz SWOT, com o intuito de verificar a viabilidade de

sua producao e comercializacao.

3.2 Objetivos especificos

e Realizar o mapeamento dos artigos nas plataformas sobre o tema,;
e Realizar o mapeamento das patentes na plataforma Orbit sobre o tema e
realizar a andlise;

e Realizar o0 estudo da matriz SWOT.
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4 METODOLOGIA

O estudo realizado tem natureza aplicada, sendo classificado como qualitativo-
exploratério. A presente pesquisa foi realizada através de busca por artigos cientificos
relacionados ao tema elaboracdo de geleia de vinho. Realizou-se um mapeamento
das patentes, que segundo (RIBEIRO, 2018), é uma técnica que possibilita identificar
os inventores, os titulares, os tipos de tecnologias e as referéncias a patentes e artigos
anteriores. Para isso, foi feito um estudo preliminar sobre as tecnologias associado a

elaboracdo da geleia de vinho em ambito mundial.

Os bancos de dados eletronicos utilizados para as buscas dos artigos
cientificos foram: Periddicos Capes, Scielo e Google académico. Quanto ao
levantamento de palavras-chave deu-se a partir de buscas utilizando no campo de
pesquisa “titulo”, a seguinte combinacéo de palavras-chave: (geleia or jelly) and (vinho
or wine). Para auxiliar a busca, foram utilizados os simbolos de truncamento como

parénteses e os operadores booleanos como and e or.

Para a andlise de dados foi realizado levantamentos sobre as patentes de
elaboracédo de geleias de vinhos em bases nacionais e internacionais. Ressalta-se
gue as informacgdes obtidas de patentes séo de extrema importancia para identificacéo
de tecnologias e tendéncias no mercado, como informacBes acerca das areas

tecnolégicas em que estao classificados os desenvolvimentos.

O mapeamento tecnolégico foi realizado a partir de analise em banco de dados
de patentes disponiveis por meio do software ©Questel Orbit (ORBIT, 2018). A busca
de patentes € importante na identificacdo de tecnologias e a tendencia do mercado.
Nesse estudo foi feita a analise dos status das patentes depositadas com grandes
relevancias, ou seja, se estdo concedidas, aguardando anélise, revogadas, expiradas

ou caducadas.

Realizou-se através de uma busca casual sobre o tema discutido, com o0 uso
da Matriz SWOT para melhorar a compreenséao das informacgdes obtidas destacando
as forcas e ameacas com relacdo ao cendario tecnolégico, de acordo com metodologia
descrita por Andrade e Amboni (2010).

A andlise dos dados foi organizada e tabulada com o auxilio do sistema Orbit,

bem como através da utilizacdo do MS Excel 2013 e, considerou 0s seguintes
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indicadores: paises depositantes, ano de prioridade e dominio de tecnologia por pais
nos ultimos 20 anos. As informacfes analisadas foram mapeadas, destacando os

feitios mais proeminentes do estudo, assim como a inter-relagcéo entre as informacdes.
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5 RESULTADOS E DISCUSSAO

A busca prospectiva apresentou resultados expressivos em relagcédo aos artigos
cientificos, observou-se que utilizando os descritores obteve-se o registro de 194
artigos relacionados a geleia de vinho (Tabela 1). Dentre eles, o maior numero foi
identificado nas buscas realizadas no Google académico, com 127 artigos, quando se
comparado ao Scielo que obteve um resultado de 65 artigos e Periddicos capes com

apenas 2 artigos cientificos. As buscas foram limitadas aos ultimos 20 anos.

Entretanto, a utilizacdo de buscas apenas em periodicos € limitada quanto ao
avanco de novas tecnologias, devendo ser realizada concomitante a pesquisa em

bases de patentes.

Apesar dos avancos em tecnologia da informacédo, ainda se constata um
namero pequeno de registros ligados diretamente ou indiretamente a tematica geleia
de vinho. O proposito desta pesquisa foi observar a frequéncia em que o0s

pesquisadores vém estudando a geleia de vinho independente da sua finalidade.

Tabela 1. Resultados encontrados em base de dados cientificos para as palavras-

chave (geleia or jelly) and (vinho or wine).

FONTE RESULTADOS ENCONTRADOS
Google académico 127

Scielo 65

Periodicos Capes 2

Fonte: Elaborado pelos autores

Existem varios bancos de dados para a realizacdo de busca de patentes
podendo ser nacionais ou internacionais, a escolha de como ir4 fazer a pesquisa é
fundamental para que se obtenha o resultado desejado. Diante da possibilidade de
proteger o processo da geleia de vinho, cuja ideia pode ser descrita em patentes.
Utilizou-se a base de dados do Orbit, uma plataforma internacional de patentes,
utilizando as palavras-chave, com busca realizadas em titulo ou resumo, (geleia or

jelly) associadas a (vinho or wine).
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Os resultados das andlises estéo expressos no (Gréfico 1), no que diz respeito
aos anos de depésitos das patentes. De acordo com o mesmo grafico, mais
recentemente, no ano de 2020, ndo aparecem registros de patentes, podendo ser

justificado pelo periodo de sigilo que sucede a data de depdsito das patentes.

Gréfico 1. Patentes por ano de deposito no periodo de 2000 a 2020

Numero de Familia de Patentes por
1° Ano de Prioridade

12 11
10

S N B O @

Fonte: Elaborado pelos autores

De acordo com as patentes depositadas por pais, demonstrado no (Gréfico 2),
a China é o pais que possui 0 maior numero de depésitos, com 46 patentes
registradas, a Republica da Coréia como a segunda maior depositante, Alemanha em
terceiro e Japdo em quarto lugar. Esses dados foram resultados da consulta entre os
anos de 2000 a 2020.

Paises como a China e Republica da Coréia tem demostrado um grande
crescimento de depdsitos de patentes, devido a sua politica de incentivo a inovacao e
tecnologia, diferentes do Brasil, que na presente pesquisa ndo aparece como

depositante.

Segundo o (INPI, 2020), a china com o objetivo de facilitar a entrada de novos
produtos no mercado, reformulou a lei para deposito de patentes, uma ementa
aprovada pelo parlamento estimula os inventores a obter patentes no exterior,
abolindo a exigéncia de que depdsitos de patentes de cidadaos chineses sejam feitos

primeiro na China. Este novo sistema permite melhoria e inovacdo no pais
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estimulando o aumento de depdsitos e consequentemente aumentando o nimero de

patentes no futuro.

Tal fato colabora com a pesquisa, que aponta a china como o pais com um

maior numero de depdositos de patentes relacionadas a geleia de vinho.

Gréfico 2. Patentes depositadas por pais no periodo de 2000 a 2020

Familia de Patentes por Pais de Publicacao
50
40 -
30 -
20 -
10 -

China Coréia Alemanha Japao

Fonte: Elaborado pelos autores

Para auxiliar na analise sobre o desenvolvimento pela identificagdo dos
dominios tecnoldgicos, foi realizado um levantamento das familias de patentes de
acordo com a Classificacéo Internacional de Patentes (CIP) ou international patente
classification (IPC) (ORBIT,2018).

Foram encontrados trés principais grupos, no (grafico 3) pode-se observar a
distribuicao das principais areas tecnoldgicas sobre a geleia de vinho. Das 50 patentes
encontradas, relacionadas a protecao de produtos ou processos ligados a geleia de
vinho, depositadas no ©Questel Orbit durante os ultimos 20 anos, 49 patentes estao
incluidas no dominio de tecnologia de quimica alimentar, 8 em farmacéuticas e 1 na

area de biotecnologia, sendo que elas podem estar incluidas em mais de um dominio.

Dessa maneira, tecnologias tém sido empregadas para levar a geleia de vinho
ao mercado consumidor de forma aceitavel, segura e com producao economicamente

compativel.
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Gréfico 3. Familias de patentes por dominio de tecnologia no periodo de 2000 a 2020

Familia de Patentes por Dominio de Tecnologia

60
50

40

30 A

10 ~

Quimica dos Alimentos Farmacéuticas Biotecnologia

Fonte: Elaborado pelos autores.

Quanto a condicao das 50 patentes encontradas na base de dados do ©Questel
Orbit elas estavam distribuidas da seguinte forma: 7 processos de patenteamento
concedidos, 9 processos foram encontrados com pendéncia, aguardando analise do
pedido, 5 estavam com status de revogados, 0 que significa que os registros foram
nulos ou tornados sem efeito e 29 processos caducaram, 0 que pode acontecer por
varios motivos, como a falta de atencdo as datas de pagamento, atendimento de
exigéncias, ou pode significar que estdo sendo usadas de forma diferente do que foi
concedida (INPI, 2017). Ressalta-se que para a patente de invencéo o prazo é de 20
anos e para o modelo de utilidade é de 15 anos, ambas a partir da data de deposito.

No grafico podemos observar as condi¢des das patentes.
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Gréfico 4. Condi¢cdes das patentes concedidas no periodo de 2000 a 2020.

Status Legal
35

25

20

15

10

0

Garantido Pendente Revogado Expirado Caducado

Fonte: Elaborado pelos autores.

A andlise complementar, desenvolvida pela matriz SWOT (figura 5), permite
identificar que a geleia de vinho possui como fraquezas, possiveis problemas
operacionais internos, que possam ocorrer por escassez de fontes de financiamento,

falta de pessoas qualificadas e de informac¢des sobre a tecnologia e sobre o mercado.

Dentre as ameacas, foram consideradas as influéncias a partir da concorréncia
no mercado, relacionado as geleias ja disponiveis, matéria prima de ma qualidade e

o elevado custo de inovacao, identificados através dos estudos prospectivos.

Entretanto, a criagdo desse novo produto ou processo apresenta como forcas
a possibilidade da criagdo de parcerias com empresas que tenham interesse em
adquirir a nova tecnologia, captando através dessa parceria 0s recursos financeiro
necessarios para desenvolvimento deste produto. Além disso, tem-se como
oportunidade a possibilidade de patentear essa tecnologia, com garantia de
exclusividade para a sua exploracdo, além da abertura de novos mercados, através

da ampliacdo dos produtos oferecidos pela empresa parceira.



Figura 5. Analise sob a perspectiva da Matriz SWOT

Fatores
positivos

Forca: Possibilidade de recursos
financeiros e parceria
especializada.

Fraqueza: problema operacional
interno e pouco investimento em
pesquisa e desenvolvimento

Oportunidade: Processo de
patenteamento e abertura de
mercado interno.

Ameacga: matéria-prima de ma
qualidade e concorréncia de
mercado.

Fonte: Elaborado pelos autores.

Fatores
negativos
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6 CONSIDERACOES FINAIS

Através da pesquisa, foi possivel avaliar o cenario mundial, no que diz respeito
ao depédsito de patentes relacionadas a geleia de vinho nos ultimos 20 anos.
Analisando a evolugéo anual do deposito de patentes, observa-se que o ano de 2012
foi 0 ano que mais obteve depdsitos. Quanto aos paises que depositaram patentes de
geleia de vinho, os dados mostraram a China como principal depositante de patentes,

seguido da republica da coreia, em segundo lugar.

Deste modo, pode-se afirmar que a busca em base de patentes fornece
informacdes importantes que procedem registros de novos produtos, a exemplo da

geleia de vinho.

Com relacdo a aplicacdo, houve prevaléncia na utilizacdo para quimica
alimentar e 0 menor numero para biotecnologias. Portanto, observa-se que a geleia
de vinho é um seguimento promissor que propde muitos avangos, representando em

muitos casos uma fonte de conhecimento tecnolégico.
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